
RAPPEL : Les repas ainsi que les services de la cafétéria sont réservés aux membres du Club  

 
 

 

 

 

 

Nous vous demandons d’être 

présent pour les repas à partir 

de 11h30 pour faciliter le 

service des boissons. 
 

 

Le nombre de repas étant limité 

les inscriptions devront se faire 

à l’avance au 03.87.85.33.58 ou 

contact@barrabino.fr 
 

 

Les vendredis, le poisson pourra 

être remplacé par une omelette 

ou par une viande. 
 

 

Prix du menu en semaine 

12 euros  

 

  

Pour les personnes souhaitant 

ajouter un élément à la 

composition de leur repas 

(fromages, pâtisseries, plat à 

emporter…) un supplément de  

prix sera demandé 

  

 

 

 

 

 

LUNDI 06 LUNDI 13 LUNDI 20 LUNDI 27 

Radis Beurre 

Sauté de Porc 

Pomme Gratinée 

Poêlée Printanière 

Gaufre 

Macédoine de Légumes 

Spaghetti Bolognaise 

Salade Verte 

Crème Liégeoise 

FERIE 

Salade Gourmande 

Rôti aux Herbes 

Pommes Duchesse 

Haricots Verts 

Fraises à la Crème 

MARDI 07 MARDI 14 MARDI 21 MARDI 28 

Salade de Lentilles 

Boulettes de Hachis 

Pommes Rôties 

Tomate Provençale 

Crème Mascarpone 

Salade Composée 

Cuisse de Poulet 

Basquaise 

Semoule 

Fromage 

Pêche Melba 

Soupe de Légumes 

Veau à la Tomate 

Riz et Salsifis 

Fromage 

Banane 

Côtelette Marinée 

Duo de Crudités  

Salade de Pâtes 

Pâtisserie 

MERCREDI 01 MERCREDI 08 MERCREDI 15 MERCREDI 22 MERCREDI 29 

FERIE FERIE 

Feuilleté Fromage 

Osso Bucco aux Petits 

Légumes et Farfalles 

Salade de Fruits 

Crudités 

Escalope de Porc Panée 

Frites 

Salade Verte 

Eclair Vanille 

Pâté de Campagne 

Bœuf aux Oignons 

Purée 

Brocolis 

Panna cotta 

JEUDI 02 JEUDI 09 JEUDI 16 JEUDI 23 JEUDI 30 

Entré du chef 

Palette à la Diable 

Pommes Cube 

Petits pois – Carottes 

Duo de Glace 

FERIE 

Salade de Lyoner 

Knodels farcis au pâté de 

foie sauce crème et lardons 

Salade verte 

Tarte à la Rhubarbe 

Salade du Chef 

Bœuf Strogonoff 

Gratin de Pommes de 

Terre et Chou-fleur 

Crème Brûlée 

Couscous Royal 
Sorbet 

VENDREDI 03 VENDREDI 10 VENDREDI 17 VENDREDI 24 VENDREDI 31 

Avocats aux Crevettes 

Croustillant de Colin 

Pommes Sautées  

Fenouil 

Pudding à l’ancienne  

FERME 

Salade d’Accueil 

Merlu sauce Hollandaise 

Pommes Anglaise 

Julienne de Légumes 

Fromage Blanc aux Fruits 

Tomate Mozzarella 

Lasagnes au Saumon et 

Courgettes 

Nougat Glacé 

Œufs au Thon 

Bouchées de la Mer 

Riz 

Salade Verte 

Assiette de Fruits 
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