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Menu Octobre 2024

RAPPEL : Les repas ainsi que les services de la cafétéria sont réservés aux membres du Club

LUNDI 07

LUNDI 14

LUNDI 21

LUNDI 28

Feuilleté aux fromages
Veau aux Olives
Et Tomates
Farfalles
Liégeois

Salade d’Accueil
Bouchée a la Reine
Riz
Fromage
Tarte aux Poires

Carottes Rapées
Spaghettis Carbonara
Salade Verte
Mille-feuilles

Chou Jambon Comté
Beeuf Hongrois
Pommes Cube
Duo de Carottes
Pudding a I’ Ancienne

MARDI 01

MARDI 08

MARDI 15

MARDI 22

MARDI 29

Euf Mimosa
Sauté de Veau
Gnocchis
Carottes Vichy
Fromage
Sorbet

Endive aux Noix
Poulet Toscane
aux Epinards
Semoule
Crumble Poire

Salade Chevre Chaud
Roti Gitan
Frites
Brocolis
Pomme au four

Tartine Flamme
Beeuf Bourguignon
Aux Légumes
Ecrasé de Pomme de Terre
Fromage Blanc

Entrée Surprise
Poitrine de Veau
Pomme Gratinée

Poélée de Légumes
Nougat Glacé

MERCREDI 02

MERCREDI 09

MERCREDI 16

MERCREDI 23

MERCREDI 30

Paté en Crodte
R6ti de Dinde
Gratin de Pommes de
Terre Chou fleur
Fruits au choix

Consomme de Légumes
Choucroute Garnie
Tarte aux Pommes

Tarte aux Légumes
Roshif
Pommes Campagnardes
Salade Verte
Créme Bralée

Soupe de Potiron au Kiri
Poitrine de Veau Farcie
Pommes Friteuse
Chou de Bruxelles
Coupe glacée

Potage du Chef
Blanquette de Volaille
Spaetzle
Champignons
Fromage
Clémentine

JEUDI 03

JEUDI 10

JEUDI 17

JEUDI 24

JEUDI 31

Velouté de Légumes
Endives au Jambon
Béchamel
Pommes sautées
Marbré

Macédoine de Légumes
Hachis Parmentier
Salade Verte
Mascarpone

Betteraves aux Pommes
Fricassé de Veau
Emincé de Pommes de
Terre et Poireaux
Banana split

Assiette Automnale
Cuisse de Poulet
Frites
Petits Pois
Fromage
Salade de Fruits

VENDREDI 04

VENDREDI 11

VENDREDI 18

VENDREDI 25

Sardine a I’huile
Dos de Cabillaud au Citron
Riz et Haricots Verts
Fromage
Créme de Yaourt

Petite salade Nigoise
Tagliatelles
aux Fruits de Mer
Duo de Glace

Accras de Morue
Lasagnes au Saumon et
Courgettes
Compote Maison

Assiette de la Mer
Papillote de Poisson
Pommes Vapeur
Légumes
Eclair

Halloween

(Eil de Monstre
Mort Vivant
Fantéme

»

(Euf au jambon
Camembert fondu/Pdt/Salade
Muffin avec meringue

Nous vous demandons d’étre
présent pour les repas a partir

de 11h30 pour faciliter le
service des boissons.

Le nombre de repas étant limité
les inscriptions devront se faire
a l’avance au 03.87.85.33.58 ou

contact@barrabino.fr

Les vendredis, le poisson pourra
étre remplacé par une omelette

ou par une viande.

Prix du menu en semaine
13 euros

Pour les personnes souhaitant

ajouter un élément a la
composition de leur repas

(fromages, patisseries, plat a
emporter...) un supplément de

prix sera demandé



